ALLERGENI: 1.Cereali e derivati 2. Crostacei 3.Uova 4.Pesce 5. Arachidi
6.50ia 7. Latte 8. Fruttoaguscio 9.5edano 10. Senape 11. Sesamo 12. Anidride
solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo e stato sottoposto a
trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE
853/2004, allegato lll sez. V capitolo 3, lettera D, punto 3.

ELRIUS

RESTAURANT
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LA CARTA

ANTIPASTI

Selezione di salumi.

Selezione di formaggi. 7.
Pallotte cacio e uovo. 1.3.7.
Insalata di baccala, peperoni arrosto, olive. 4

Trippa teramana

PRIMIPIATTI

Gnocchi, confit di pomodorini rossi e gialli, stracciatella e
guanciale croccante.1,3,7

Maltagliati allo zafferano, ragu bianco, porcini.1.3.9.12.

Chitarra con pallottine

SECONDI PIATTI

Spezzatino d'agnello. 9.12.

Uovo in purgatorio. 3.

Tagliata dimanzo

CONTORNI

Verdure di stagione

DESSERT

Tiramisu.1.3.7.

Crostata cacao ericotta. 1.3.7.

Macedonia di frutta fresca

18€

8€

30€

o€

6€

6€

5€



